ITSAP

INSTITUT DE L'ABEILLE

Mallette Pedagoglque a

Module 6 (théorique)d Les produits de laruche
et leur récolte (duréeminimum recommandeée2h)

. -
.;0 acta Avec le soutien de :
0 ® USRS 1 = B
L ]

FIANCEAGTMET  wmamearmmmensns




Sommaire

A 1. LE MIEL
U A. Caractéristiques
U B. Reécolte
u C. Extraction
u D. Contrlle de I Ohumidit®
u E. Maturation, léechage
U F. Mise en pots
U G. Bonnes pratiquesetreglesl 3 hy gi ne
U H. Etiquetage
U |I. Utilisations possibles

A 1I.LES AUTRES PRODUITS DE LA RUCHE
u A. Pollen
U B. Propolis
u C. Geléeoyale

o
ITSAP-,
INSTITUT DE L'ABEILLE
[ M6T Octobre 2017 2/28 |




. Le miel

O
ITSAP+,

INSTITUT DE L’ABEILLE
[ M6T Octobre 2017 3/28 |




l. Le miel
|.A Caracteristiques

Le miel est le produit majeur de la colonie.

€ | 0®chel |l detur ® P®iemin ep a r -adire un texktd qui east Etie ramspose @are s t
chaque ®tat membre de | 0Union europ®enne dans
nA2001/110 CE, dite «directive miel».

Celleci est reprise dans son intégralité dans le droit francais (décret 206887, dit «décret miel»).
Cbest donc ce texte qui sObapplique © tous | es

Voicicomment est défini le miel:

«Le miel est | a substance sucr ®e n Apisunelkdrab partip r o
du nectar de plantes ou des sécrétions provenant de parties vivantes des plantes ou des excrétions
laissées sur cellesc i par des insectes suceurs, qudoell es
des matieres spécifiques propres, déposent, déshydratent, entreposent et laissent marir dans les
rayons de la ruche»
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l. Le miel
|.A Caracteristiques

Le mi el est un produit doune grande compl exi t
nectarif res, ou des exsudats doOoinsectes suce.
sources peuvent étre mélangées entre ellest sont «enrichies» et déshumidifiées par les abeilles.

Ces origines variées donnent au miel des propriétées tres variables en termes de composition (types de
sucres, humidité, pollens). Cela lui offre une grande variété de godts, de viscosités, de couleurs, et
do®volutions dans sa texture. Selon sa composi
peut cristalliser fin ou en gros cristaux, de maniere homogene ou en plusieurs phases.

En cas de doutes sur | 6origine florale de-vot |
chimiques en laboratoire.
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l. Le miel
|.B Récolte

Recommandations pour la récolte :
- On ne récolte que le miel contenu dans les hausses, en laissant les réserves du corps ;
- En amont, le miel ne doit pas avoir été en contact avec des traitements contre le varroa ;

- En amont toujours, la colonie ne doit pas étre nourrie pendant la miellée. Il est consedl® ®v i t
doi nsldseuthesap r o x i mi t ® ndu@ipulantdusudtre oudesdéchetssucrés ;

- La r®colte du miel sbeffectue | orsque | es cae

- Il convient de faire un usage modéré de la fumée, et de bien choisir son combustible (Cf. Module :
et Guide des Bonnes Pratiques Apicoles) afin de ne pas modifier la qualité des miels ;

- Les hausses et | es cadres doivent °tre stock
pas étre poseés sur le sol, ni rentrer en contact avec la terre ;

- Le miel doit étre extrait rapidement apres la récolte.
e ,“.." _.—-VT f

Cadre de miel
convenablement operculé
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. Le miel
|.B Récolte

Plusieurs méthodes de récolte existent :

Vous pouvez poser des plateaux chassbeilles audessus du corps de ruche, généralement la
veille de la récolte. Ces plateaux ne laissent passer les ouvriéres que dans un sens. Elles se

retrouvent donc dans | e corps de | a ruche. (
moi ns une dizaine doéheures, mais reste | a pl
Vous pouvez ®gal ement brosser un ° un | es ce¢

applicable que pour de petits cheptels. Il faudra de plus éviter la propagation de maladies ;

Une m®t hode plus rapide est | dutilisation d¢
| 6entr ®e de | eur ruche dobéorigine.
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. Lemiel
| . C Contrl1l e de | ©0humi

La teneur en eau du nectar r®colt® sur | es
subir une succession de transformations par la trophallaxie et la ventilation, pour obtenir une
teneurréduiteal6l 8 % doOohumi dit®. Puis | e miel sera
Il nsuf fisamment opercul ® pr®sente donc un t e
sa conservation. Ce bon taux dohumidit® peu
r®f ractom tre. De nombreux mod | es de r ®fr e
un appareil précis, fiable, et adapté au miel.
Ldanalyse de | dhumidit® dbéune gohAGte de mie
|l 1l convient ®gal ement de maitriser | 0humidi
un deshumidificateur par exemple. Le miel est extrémement hydrophile et ne doit rentrer a aucul
moment en contact avec de | 0eau.

© CEphoto

Indications sur la teneur en eau :

A en général pas plus de 20 % ;

A miel de bruyeére Callung) : pas plus de 23 % ;

A miel destin® " | 6industrie

A mielde bruyéreCallund destin® ~ | 6i n &b
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. Lemiel
|.D Extraction

Loextracti on

sbeffectue
prot ®g®e de | darr

rapi dement apr s | a
| v®e ddoabeill
Les petites exploitations extraient généralement manuellement :
- Désoperculationmanuelle avec une lame ;
- Centrifugeuse a manivelle ou pressage a froid ;

- Filtration par gravite.

Attention: pensez a bien o

répartir les cadres, de facon a
equilibrer votre centrifugeuse
et respecter les regles de
sécurité. La centrifugeuse doit
par ailleurs étre fixée
solidement au sol.
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. Lemiel
|.D Extraction

Lesexploitations de taille plus grande mécaniserd er t ai nes ou toutes |
- Machine ou chainea désoperculer lescadres ;

- Centrifugeusemotorisée ;

- Filtration parpompage.

©AOC Mielide Corse
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|. Lemiel
|.E Maturation et gestion du matériel

Apr s extraction et filtration, r®cup®rez |
pour confectionner de nouvelles feuilles de cire. Laissez

reposerle miel dans unmaturateur (étape de

d®cantation) ®qui p®&®.RBuGune vanne c¢cguill oti ne
retirezl 6 ®c u me ¢ u la susface du matuvatew

(avec éventuellement des résidus de cirabeilles, _ o
autres corps étrangerg ) et le iiel & houveau si Maturation dans un local tempére
besoin.

La maturation peut durer quelques jours (environ une
semaine). Attention cependant aux miels dont la
cristallisation est tres rapide, comme le colza.

Ap s | dextraction aftentonaunadr es de miel , fait
déeveloppement des fausses teignes. Troossibilités
sdoofdwusnt

- replacerles hausses garnies de leurs cadres
emmiellés surles ruches (recommandé en cas de
proximité avec le voisinage) ;

- faire piller ou lécher lescadres en extérieur par les
abeilles, puisles stockerdans un endroit aéré

(attention ° | dagressivit® que cleTSaAP.at

- conserverles cadres en chambrdroide. INSTITUT DE LABEILLE
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Stockage des hausses en extérieur




